
¥1,880

¥1,880

シラスと季節野菜のアーリオオーリオ
サルシッチャとグリル野菜のトマトスパゲティー

FOOD
前菜／サラダ／フリット／スープ／デザート
DRINK
オレンジ・ウーロン茶・季節のデトックスウォーター2種
ミネラルウォーター・コーヒー ・紅茶 (ICE/HOT)

2023/11/16～11/30 11:30〜14:00

鮮魚のポワレ トマトレモンのソース

本日のパティシエ特製デザート…………………………………………………¥500

フリードリンク90分 生ビール・赤・白ワイン・ハイボール………………………¥1,500

ジントニック、ジンフィズ、オレンジブロッサム
モスコミュール、スクリュードライバー、ブルドック
カシスソーダ、カシスオレンジ、カシスグレフル
ライチソーダ、ライチオレンジ、ライチグレフル）          
＊スパークリングワイン付き………………………………¥2,000

ザプレミアムモルツ生ビール     ¥750

スパークリングワイン ¥800

本日のワイン白 赤 ¥600
※ その他カクテルも取り揃えております。詳しくはスタッフまで。

ありた鶏のグリル フランボワーズとビーツのビネグレット

雲仙豚のロースト カンパリオレンジのソース

ご予約の際はこちらにお願いします TEL 095－834-4155

土日祝
＋300円

¥1,780

¥1,580

¥2,600

¥3,380

牛カイノミの網焼きジャポネソース

国産牛もも肉の網焼きと島原産直野菜

¥2,680

SERECT PLAN
セレクトプラン

メイン料理２品の贅沢コース

上記、パスタ２種、魚、鶏、豚のメインから
お好きなメイン料理を２つお選び下さい。

M E A T
LUNCH
ミートランチ
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