
¥2,400

水イカと水菜のアーリオオーリオ
サルシッチャとカリフラワーのトマトソース

FOOD
前菜／サラダ／フリット／スープ／デザート
DRINK
アップル・ウーロン茶・季節のデトックスウォーター2種
ミネラルウォーター・コーヒー ・紅茶 (ICE/HOT)

2025/1/1～1/31 11:30〜14:00

長崎産鮮魚 根菜のマリネと金柑のソース

本日のパティシエ特製デザート…………………………………………………¥800

フリードリンク90分 生ビール・赤・白ワイン・ハイボール………………………¥1,500
ジントニック、ジンフィズ、モスコミュール、ブルドック
カシスソーダ、カシスグレフル、ライチソーダ、ライチグレフル
マリブコーク、ラムコーク、ラムトニック          
＊スパークリングワイン付き………………………………¥2,000

ザプレミアムモルツ生ビール      ¥900

スパークリングワイン ¥1,000

本日のワイン白 赤 ¥800

※ その他カクテルも取り揃えております。詳しくはスタッフまで。

雲仙豚のアルフォルノ 粒マスタードのクリームソース

ご予約の際はこちらにお願いします TEL 095－834-4155

土日祝
＋300円

¥2,600

¥2,000

¥３,100

¥3,500
牛カイノミのグリル ジャパニーズスタイル

国産牛モモ肉のグリル 有馬山椒のソース

¥2,900

SERECT PLAN
セレクトプラン

パスタ料理とメイン料理からの贅沢なコース仕立て

上記、パスタ２種から1品、魚、豚から1品
２つお選び下さい。

M E A T
LUNCH
ミートランチ

※ブッフェのみ利用3歳～6歳まで¥800 / お子様プレート¥1000
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